DU LUNDI 13 AU VENDREDI 17 OCTOBRE 2025
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MARDI 14/10 MERREDI 15/10 JEUDI 16/10 VENDREDI 17/10

TOUCHER

ENTENDRE SENTIR

TERRINE DE PORC
MAISON :
entierement
élaborée par nos
cuisiniers

VELOUTE DE SALADE DE TORTIS SALADE CELERI
POTIRON : légume COMPOSEE COMTE NOIX
de saison

BOULETTES A
L’AGNEAU A LA
MAROCAINE : épices

. TARTE FRAICHE AUX BOLOGNAISE AUX
couscous, poivrons,

tomates concassées

ROUGAIL SAUCISSE : LEGUMES LENTILLES BIO :

plat réunionnais recette

) MOUSSE CITRON .
typique végétarienne

POISSON FRAIS
SAUCE CREME :
poisson frais selon

arrivage

TOME LIMOUSON :

fromage local
SALADE D’ANANAS

ROULE CHOCOLAT AUX EPICES
DU CHEF : génoise
garnie de mousse au

chocolat

TARTE NORMANDE
AUX POMMES

G"'Sat STB VOUS SOUHAITE ON BON APPETTT




